
 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



COMUNIONES  
Y BAUTIZOS 2023  

 

 
TARIFAS 
 

Las tarifas corresponden al precio de menú elegido. Los diferentes menús se detallan a continuación. 

 

Animación: Será opcional. En caso de solicitarla deberá ser por un mínimo de 3 horas y tendrá un coste de 

мнϵκƘƻǊŀΦ  

Sujeto a disponibilidad 

 

 

RESERVAS 

 

- Método de reserva:  solicitud a circulomercantilvigo@gmail.com 

- Consultas:   circulomercantilvigo@gmail.com 

- Whatsapp:   638 05 92 18 
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CONDICIONES GENERALES. 

 

Los tutores deberán reservar la celebración con un tiempo mínimo de un mes de antelación.  

 

Sólo se permite 1 celebración por día.  

 

Confirmación definitiva del número de invitados como límite 1 semana antes del día del acontecimiento por 

mail a: circulomercantilvigo@gmail.com o al número de WhatsApp 638 059 218.  

 

Días posibles para la celebración:  Sábados, domingos y festivos.  

 

Durante todo el año excepto:  del 15 Junio al 15 Septiembre. 

 

Método de pago:  El pago se realizará en la RECEPCIÓN de la Entidad antes del comienzo de la celebración.  

 

 

NOTA IMPORTANTE:  

Los menús y opciones ofertados son sólo una muestra de lo que usted puede contratar.  

Existen menús disponibles para cualquier tipo de intolerancia o dieta específica. Consulte otras opciones. 
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MENÚ 1 
APERITIVOS CÓCTEL (de pie): 

¶ Taquitos de Empanada Gallega Tradicional Recién Horneada (Wakame con Mejillones, Chocos en su 
Tinta, Zamburiñas, Bacalao con Pasas y Bonito) 

¶ Croquetas Artesanas con Patatas Paja (de Marisco o de Grelos o de Jamón Ibérico o de Castañas o de 
Setas o de Chocos o de Cecina o de Centollo o de Queso de Oveja con Membrillo o Almejas a la 

Marinera) 

¶ Taquitos de Tortilla Española de Patata 

¶ Brochetitas de Queso Gouda con Tomatitos Cherry 

¶ Surtido de Ibéricos y Bellota (Jamón, Salchichón, Chorizo, Longaniza Picante, Lomo y Paleta) 

¶ Tabla de Quesos D.O 

ENTRANTES A COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA (sentados): 
¶ Langostinos al Laurel 

¶ Gambones a la Plancha Flambeados al Bourbon 

¶ Vieira al Horno 

 

PESCADO: 
¶ Lomo de Merluza a la Parrilla, en Salsa de Langostinos y Verduritas o Lomo de Merluza al Vapor con 

Cachelitos y su Ajada 

 

CARNE: 
¶ Carne Melosa de Ternera o Carrilleras Estofadas al Mencía (ambas en su Jugo con Guarnición 

de Verduritas Salteadas y Patatas Panadera) 

 

POSTRE (a elegir): 
¶ Tarta de Comunión o Bautizo 

¶ Mousse de Tres Chocolates con Frutos del Bosque 

¶ Cañitas de Crema 

¶ Tarta de Queso al Horno 

¶ Mousse de Requesón das Neves y Compota de Frambuesa 

¶ Tartas Variadas (Bombón Ferrero Roché, Zanahoria con Queso Crema y Nuez, Chocolate con 
Galleta Oreo, Queso con Frutos Silvestres, Lima,é) 

 

BODEGA: 
¶ Vino Tinto: Rioja Crianza o Ribera del Duero o Mencía 

¶ Vino Blanco: Albariño D.O Rías Baixas 

¶ Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00% 

¶ Chupitos de la Tierra 

¶ Café e Infusiones 

 
Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio. 

Decoraciones en mesas con centros y flores naturales. 

                                    Precio: 63û / Pax 
                                 Precio con carne y pescado: 73û / Pax 

Incluye IVA 



MENÚ 2 
APERITIVOS CÓCTEL (de pie): 

¶ Taquitos de Empanada Gallega Tradicional Recién Horneada (Wakame con Mejillones, Chocos en su 
Tinta, Zamburiñas, Bacalao con Pasas y Bonito) 

¶ Croquetas Artesanas con Patatas Paja (de Marisco o de Grelos o de Jamón Ibérico o de Castañas o de 
Setas o de Chocos o de Cecina o de Centollo o de Queso de Oveja con Membrillo o Almejas a la 

Marinera) 

¶ Taquitos de Tortilla Española de Patata 

¶ Brochetitas de Queso Gouda con Tomatitos Cherry 

¶ Surtido de Ibéricos y Bellota (Jamón, Salchichón, Chorizo, Longaniza Picante, Lomo y Paleta) 

¶ Tabla de Quesos D.O 

 

ENTRANTES A COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA (sentados): 
¶ Camarón al Laurel 

¶ Cigala de Marín en Sal de Guérande 

¶ Vieira al Horno 

 

PESCADO: 
¶ Rape con Almejas en Salsa de Albariño 

CARNE: 
¶ Carrilleras o Solomillo de Cerdo Ibérico con Salsa de Membrillo y Cerveza y Jugo de Carne o Carne 

Melosa de Ternera al Pedro Ximenez o ñChurrascoò a Baja Temperatura, Deshuesado, Lacado y a la 
Barbacoa (con sus Verduritas y Patatas Panadera) 

 

POSTRE (a elegir): 
¶ Tarta de Comunión o Bautizo 

¶ Tarta de Té (Chocolate y Avellana) 

¶ Crumble de Manzana con Helado de Canela 

¶ Mousse de Tres Chocolates con Frutos del Bosque 

¶ Cañitas de Crema 

¶ Tarta de Queso al Horno 

¶ Mousse de Requesón das Neves y Compota de Frambuesa 

¶ Tarta Variadas (Bombón Ferrero Roché, Zanahoria con Queso Crema y Nuez, Chocolate con Galleta Oreo, 
Queso con Frutos Silvestres, Lima,é) 

 

BODEGA: 
¶ Vino Tinto: Rioja Crianza o Ribera del Duero o Mencía 

¶ Vino Blanco: Albariño D.O Rías Baixas 

¶ Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00% 

¶ Chupitos de la Tierra 

¶ Café e Infusiones 
 

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio. 
Decoraciones en mesas con centros y flores naturales. 

                                    Precio: 74û / Pax 
                                 Precio con carne y pescado: 84û / Pax 

Incluye IVA 



MENÚ 3 
APERITIVOS CÓCTEL: 

¶ Cortador de Jamón Ibérico Cortado a Cuchillo 

¶ Taquitos de Empanada Gallega Tradicional Recién Horneada (Wakame con Mejillones, Chocos en su 
Tinta, Zamburiñas, Bacalao con Pasas y Bonito) 

¶ Croquetas Artesanas con Patatas Paja (de Marisco o de Grelos o de Jamón Ibérico o de Castañas o de 
Setas o de Chocos o de Cecina o de Centollo o de Queso de Oveja con Membrillo o Almejas a la Marinera) 

¶ Taquitos de Tortilla Española de Patata 

¶ Brochetitas de Queso Gouda con Tomatitos Cherry 

¶ Tabla de Quesos D.O 

ENTRANTES A COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA: 
¶ Langostinos al Laurel 

¶ Gambones a la Plancha Flambeados al Bourbon 

¶ Vieira al Horno 

 

PESCADO: 
¶ Rodaballo Braseado en Salsa de Nécora y Patata Risolada o Rape Negro con Almejas en Salsa Albariño 

 

CARNE: 
¶ Entrecot de Ternera Gallega con Patatitas Duquesa, Espárragos Trigueros y Zanahorias Baby o 

Tournedó de Ternera Wok de Verduritas y Jugo de Carne 

 

POSTRE (a elegir): 
¶ Tarta de Comunión o Bautizo 

¶ Huevo en su Nido 

¶ Tarta de Té (Chocolate y Avellana) 

¶ Crumble de Manzana con Helado de Canela 

¶ Mousse de Tres Chocolates con Frutos del Bosque 

¶ Cañitas de Crema 

¶ Tarta de Queso al Horno 

¶ Mousse de Requesón das Neves y Compota de Frambuesa 

¶ Tarta Variadas (Bombón Ferrero Roché, Zanahoria con Queso Crema y Nuez, Chocolate con Galleta Oreo, 
Queso con Frutos Silvestres, Lima,é) 

 

BODEGA: 
¶ Vino Tinto: Rioja Crianza o Ribera del Duero o Mencía 

¶ Vino Blanco: Albariño D.O Rías Baixas 

¶ Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00% 

¶ Chupitos de la Tierra 

¶ Café e Infusiones 
 

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio. 

Decoraciones en mesas con centros y flores naturales. 

                                    Precio: 69û / Pax 
                                 Precio con carne y pescado: 79û / Pax 

Incluye IVA 



MENÚ 4 
ENTRANTES A COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA: 

¶ Surtido de Ibéricos y Bellota (Jamón, Salchichón, Chorizo, Longaniza Picante, Lomo y Paleta) o Tabla de 

Quesos D.O 

¶ Pulpo Estilo A Feira o Calamares Fritos en Harina de Maíz 

¶ Langostinos al Laurel 

¶ Gambones a la Plancha Flambeados al Bourbon 

¶ Zamburiñas a la Plancha o Navajas a la Plancha o Almejas al Albariño 

¶ Empanada Gallega Tradicional Recién Horneada (Wakame con Mejillones, Chocos en su Tinta, 

Zamburiñas, Bacalao con Pasas y Bonito) 

 

PESCADO: 

¶ Brocheta de Rape y Langostinos con Risotto Cremoso del Mar o Rape con Almejas Estilo Tradicional o 

Medallones de Rape Albardado en Panceta Ibérica y Croquetón Marinero 

 

CARNE: 

¶ Solomillo al Queso de Arzúa con su Guarnición o Entrecott de Ternera, Wok de Verduritas y Jugo de 

Carne o Codillo Asado a Fuego Lento con su Salsa y Patata Panadera 

 

POSTRE (a elegir): 

¶ Tarta de Comunión o Bautizo 

¶ Tarta de Té (Chocolate y Avellana) 

¶ Crumble de Manzana con Helado de Canela 

¶ Mousse de Tres Chocolates con Frutos del Bosque 

¶ Cañitas de Crema 

¶ Tarta de Queso al Horno 

¶ Mousse de Requesón das Neves y Compota de Frambuesa 

¶ Tarta Variadas (Bombón Ferrero Roché, Zanahoria con Queso Crema y Nuez, Chocolate con Galleta Oreo, 

Queso con Frutos Silvestres, Lima,é) 

 

BODEGA: 

¶ Vino Tinto: Rioja Crianza o Ribera del Duero o Mencía 

¶ Vino Blanco: Albariño D.O Rías Baixas 

¶ Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00% 

¶ Chupitos de la Tierra 

¶ Café e Infusiones 

 

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio. 

Decoraciones en mesas con centros y flores naturales. 

                                    Precio: 67û / Pax 
                                                                                                  Precio con carne y pescado: 77û / Pax 

Incluye IVA 



MENÚ 5 
MENÚ MIXTO 

(CÓCTEL DE PIE + SEGUNDO Y POSTRE SENTADOS) 

AL LLEGAR: 

¶ Cup de Bienvenida (Coctel de Frutas y Alcohol) o Limonada con Chips y Salados 

¶ Cortador de Jamón Ibérico a Cuchillo 

¶ Pulpo Estilo ñA Feiraò 

¶ Showcooking de Croquetitas Surtidas (Jamón Ibérico, Castañas, Grelos, Marisco, Pollo) 

¶ Estación de Empanadas Gallegas Tradicionales Recién Horneadas (Wakame con Mejillones, Chocos en 

su Tinta, Zamburiñas, Bacalao con Pasas y Bonito) 

 

PESCADO: 

¶ Rodaballo a la Plancha, Ragout de Setas, Patatas Confitadas e Infusión de Pimentón Dulce o Rodaballo al 

Albariño con Cremosos de Berberechos 

 

CARNE: 

¶ Entrecot de Ternera Gallega con Patatitas Duquesa, Espárragos Trigueros y Zanahorias Baby o Entrecot 

de Ternera Gallega a la Plancha con Graten de Patatas, Crema de Castañas y Orejones Salteados 

 

POSTRE (a elegir): 

¶ Tarta de Comunión o Bautizo 

¶ Mousse de Tres Chocolates con Frutos del Bosque 

¶ Cañitas de Crema 

¶ Tarta de Queso al Horno 

¶ Mousse de Requesón das Neves y Compota de Frambuesa 

¶ Tartas Variadas (Bombón Ferrero Roché, Zanahoria con Queso Crema y Nuez, Chocolate con Galleta 

Oreo, Queso con Frutos Silvestres, Lima,é) 

 

BODEGA: 

¶ Vino Tinto: Rioja Crianza o Ribera del Duero o Mencía 

¶ Vino Blanco: Albariño D.O Rías Baixas 

¶ Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00% 

¶ Chupitos de la Tierra 

¶ Café e Infusiones 

 

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio. 

Decoraciones en mesas con centros y flores naturales. 

 

                                                                                  Precio: 64û / Pax                                                                                                                                                              

Precio con carne y pescado: 74û / Pax 
Incluye IVA 



 

MENÚ 6 

ENTRANTES A COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA: 

¶ Camarón al Laurel 

¶ Cigala de Marín en Sal de Guérande 

¶ Buey o Centolla de la Ría 

¶ Nécora de Nuestra Ría o Vieira a la gallega 

¶ Pulpo Estilo A Feira 

¶ Langostinos al Laurel 

¶ Gambones a la Plancha Flambeados al Bourbon 

 

PLATO PRINCIPAL: 

¶ Arroz Caldoso con Bogavante o Arroz Caldoso de Mariscos o Entrecot de Ternera Gallega con Patatitas 

Duquesa, Espárragos Trigueros y Zanahorias Baby o Tournedó de Ternera Acompañado de Timbal de 

Calabacín, Patata y Verduritas 

 

POSTRE (a elegir): 

¶ Tarta de Comunión o Bautizo 

¶ Huevo en su Nido 

¶ Tarta de Té (Chocolate y Avellana) 

¶ Crumble de Manzana con Helado de Canela 

¶ Mousse de Tres Chocolates con Frutos del Bosque 

¶ Cañitas de Crema 

¶ Tarta de Queso al Horno 

¶ Mousse de Requesón das Neves y Compota de Frambuesa 

¶ Tarta Variadas (Bombón Ferrero Roché, Zanahoria con Queso Crema y Nuez, Chocolate con Galleta Oreo, 

Queso con Frutos Silvestres, Lima,é) 

 

BODEGA: 

¶ Vino Tinto: Rioja Crianza o Ribera del Duero o Mencía 

¶ Vino Blanco: Albariño D.O Rías Baixas 

¶ Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00% 

¶ Chupitos de la Tierra 

¶ Café e Infusiones                                                                              

 
Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio. 

Decoraciones en mesas con centros y flores naturales. 

 

Precio: 88û / Pax    

Incluye IVA 

                                                                                                                        



MENđ òSIN GLUTENó 

7 
AL LLEGAR: 

¶ Cortador de Jamón Ibérico Cortado a Cuchillo 

¶ PULPO A LA GALLEGA Ȱ%ÓÔÉÌÏ &ÅÉÒÁȱ 

APERITIVOS DE BIENVENIDA: 

¶ Estación de Quesos (gallegos y quesos españoles D.O) 

¶ Delicias Heladas de Melón al Cava 

¶ Tartaleta con Pisto de Verduras y Huevo de Codorniz 

¶ Langostino Crujiente en Salda Tártara o Piruleta Crujiente de Mejillón relleno de Queso de Cebreiro. 

¶ #ÒÏÑÕÅÔÁ Ȱ3ÉÎ 'ÌÕÔÅÎȱ ÄÅ 0ÕÌÐÏ 

 

                                             SENTADOS EN LA MESA: 

¶ Camarones al Aroma de Laurel 

¶ Cigalas Nº 1 al Vapor 

¶ Gambones Flambeados a la Plancha 

                                                                 

PESCADO: 

¶ Brocheta de Rape y Langostinos con Arroz Cremoso del Mar o Rape con Almejas o Medallón de Rape 

Albardado 

 

CARNE: 

¶ Solomillo de ternera o Entrecot de ternera o Codillo al horno 
 

POSTRE: 

¶ Huevo de chocolate 

                                                            

BODEGA: 

¶ Rioja Crianza 

¶ Ribera del Duero 

¶ Mencía 

¶ Albariño D.O Rías Baixas  

¶ Cava Brut Nature 

¶ Sidra Natural Escanciada 

¶ Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00% 

¶ Cafés e Infusiones 

¶ Chupitos de la Tierra 

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio.  

Decoraciones en mesas con centros y flores naturales. 



 

MENđ òVEGANOó 

8 
APERITIVOS DE BIENVENIDA: 

¶ Ensalada de Tomate Azul y Aguacate 

¶ Tosta de Pimiento Rojo y Cebolla Caramelizada 

¶ !ÌÂĕÎÄÉÇÁ Ȱ6ÅÇÁÎÁȱ ÃÏÎ 3ÁÌÓÁ ÄÅ 4ÏÍÁÔÅ 

¶ Risotto de verduritas y Setas 

¶ Verduritas de Temporada Braseadas 

¶ Brochetas de Salchichas y Champiñón Portobelo 

 

1º 

¶ Pimiento Relleno de Cuscús y verduritas al curry                                                           

 

2º 

¶ (ÁÍÂÕÒÇÕÅÓÁ Ȱ6ÅÇÁÎÁȱȟ 0ÁÔÁÔÁÓ 0ÁÒþÓ Ù 6ÅÇÅÔÁÌÅÓ 

 

POSTRE: 

¶ Fresas de Temporada sobre Crema de Vainilla 

                                                            

BODEGA: 

¶ Rioja Crianza 

¶ Ribera del Duero 

¶ Mencía 

¶ Albariño D.O Rías Baixas  

¶ Cava Brut Nature 

¶ Sidra Natural Escanciada 

¶ Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00% 

¶ Cafés e Infusiones 

¶ Chupitos de la Tierra 

 

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio. 

Decoraciones en mesas con centros y flores naturales. 

 

 



MENÚ INFANTIL  

ENTRANTES A COMPARTIR (ELEGIR 3): 

¶ Tortilla Española 

¶ Croquetas de Jamón 

¶ Empanada Gallega de Bonito 

¶ Pizza margarita o con jamón 

¶ Ensaladilla 

 

SEGUNDO (ELEGIR 1): 

¶ Milanesa de pollo con patatas fritas 

Å Nuggets de pollo con patatas fritas 

 

POSTRE (ELEGIR 1): 

¶ Tarta de Chocolate Bombón Ferrero Roché 

¶ Chocolate con Galleta Oreo  

Å Surtido de Helados Variados 

 

BEBIDAS: 

¶ Agua Mineral, Zumos y Refrescos 

 

MERIENDA: 

Å Medias Noches y mini sándwiches surtidos 

 

 

                                                                                  Precio: 38û / Niño  

Incluye IVA 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



COMPLETE SU COMUNIÓN: 
 

 

CON NUESTRAS BARRAS ESPECIALES: 

Å #ÕÐ ÄÅ "ÉÅÎÖÅÎÉÄÁ ɉÃĕÃÔÅÌ ÄÅ ÆÒÕÔÁÓ Ù ÁÌÃÏÈÏÌɊ ÃÏÎ #ÈÉÐÓ Ù 3ÁÌÁÄÏÓ ɉΤȟΡΡ ΉɊ 

Å 0ÕÅÓÔÏ ÄÅ ,ÉÍÏÎÁÄÁ (ÅÌÁÄÁ ΤȟΡΡ Ή 

Å "ÁÒÒÁ ,ÉÂÒÅ ÄÅ 0ÒÉÍÅÒÁÓ -ÁÒÃÁÓȡ ΨΉ ÐÏÒ ÈÏÒÁȾÐÅÒÓÏÎÁ 

Å Barra de Vermut o Coctelería Tropical (daiquiris, mojitos, piña colada, Ron ponche) 

ÃÏÎ #ÈÉÐÓ ÄÅ "ÒÁÖÁÓ Ù !ÃÅÉÔÕÎÁÓ !ÌÉđÁÄÁÓ ɉΥȟΧ ΉȾÈÏÒÁɊ 

   
GRIFO DE CERVEZA (25 LITROSɊ ΣΧΡ Ή                                                           COCTELERÍA 

    

PUESTO DE LIMONADA ΤȟΡΡ Ή 



                                                   
 
 

ESTACIONES GASTRONÓMICAS Y SHOWCOOKING 
 

PULPEIRO c/ PULPO A FEIRA 10ȟΡΡΉ)                                     MAESTRO CORTADOR DE JAMÓN                                                                                                                                                                        

 
Å Maestro cortador ÄÅ *ÁÍĕÎ 'ÒÁÎ 2ÅÓÅÒÖÁ ɉΧȟΡΡɊȟ *ÁÍĕÎ ÄÅ #ÁÓÔÁđÁÓ ɉΨȟΡΡΉɊȟ *ÁÍĕÎ 
)ÂïÒÉÃÏ ɉΪȟΡΡΉɊȟ *ÁÍĕÎ )ÂïÒÉÃÏ "ÅÌÌÏÔÁ ΩΧϷ ɉΫȟΡΡ ΉɊȟ *ÁÍĕÎ )ÂïÒÉÃÏ "ÅÌÌÏÔÁ ΣΡΡϷ ɉΣΣȟΡΡ ΉɊȢ  

                                                          

CON NUESTRAS MESAS / ESTACIONES: 

    
 

        
MESA DE QUESOS Y PANECILLOS CON MERMELADAS CASERAS 5,00 Ή 

  



 
 

    
MESA DE IBÉRICOS, PICOS, TOSTAS Y ACEITE 4,00 Ή 

 

             
      MESA DE SUSHI Y SASHIMI DE SALMÓN 9,00 Ή                                         MESA MEXICANA 7,00 Ή                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              

  

     
            BAR DE OSTRAS 6,00 Ή                                                            CUCURUCHOS DE CAMARONES (S/M)                                                                                                                                                                                                                                                                                              

 

¶ Mesa de ahumados (salmón, atún rojo, bacalao y sardina acompañados de blinis, 

tostas y panes dulces) (6ȟΡΡ ΉɊȢ 

¶ Mesa mexicana (fajitas de pollo en tortita de trigo con verduritas salteadas, lechuga y 

queso. Taco pastor en tortita de maíz con piña y cilandro. Nachos con guacamole, 

pico de gallo y salsas variadas) (7ȟΡΡ ΉɊȢ 

 



 

CON NUESTROS SHOWCOOKING: 
 

¶ Showcooking de zamburiñas y navajas aromatizadas al limón/oliva virgen (4ȟΡΡ ΉɊȢ 

¶ Showcooking de gamba roja al ajillo en cazuelita (4ȟΡΡ ΉɊȢ  

¶ Showcooking con filloeiro tradicional o mesa de filloas (manzanas, ciruelas, naranjas, 

fresas, melocotón y dulce de leche (4ȟΡΡ ΉɊȢ 

 

 

 

  

 

 

 

 

             

                 SHOWCOOKING DE ARROZ CALDOSO DE MARISCOS 9,00 Ή                          SHOWCOOKING DE CROQUETITAS  4,00 Ή                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

 

 

 

 

  

 

 

 

                                                                     SHOWCOOKING DE MINI HAMBURGUESAS 5,00 Ή                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              

 

 

 

 

 

 

 
                          NACHOS CON SALSAS  2,50 Ή                                    CHAPATITAS ARTESANAS IBÉRICOS 3,00 Ή       



                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                       

 

 

 

  

 

 
 

                       SANDWICHES VARIADOS 3,00 Ή                                   CARRITO PERRITOS CALIENTES 5ȟΡΡ Ή                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  

 

 

 

 

 
 
                                                                                              QUEIMADA ΥȟΡΡ Ή                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 
 
 

CON NUESTROS DULCES: 
 
 
      
  
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                       
 
 
 
 
 
 

ESTACIÓN DULCES Y TARTAS 4,00 Ή 
 

 

 

 

 

ESTACIÓN DE MINIMOUSSES, SEMIFRÍOS (3 CHOCOLATES, QUESO Y FRESAS, CAFÉ, LIMÓN, TIRAMISÚ, NUECES Y 



CHOCOLATE Y AVELLANA  6,00 Ή 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

 
    

   

 
     QUESO CON FRUTOS SILVESTRES          LIMA         BOMBÓN FERRERO ROCHÉ                    ZANAHORIA, QUESO CREMA Y NUEZ 

 

   

 

                 

        CHOCOLATE Y GALLETA OREO                                                                      ESTACIÓN DE TARTAS                                 

¶ Tartas (14 raciones) (Bombón avellana Ferrero Rocher, Chocolate con galleta Oreo, 
ÚÁÎÁÈÏÒÉÁ ÃÏÎ ÑÕÅÓÏ ÃÒÅÍÁ Ù ÎÕÅÚȟ ÑÕÅÓÏ ÃÏÎ ÁÒÜÎÄÁÎÏÓȟ ÔÒÅÓ ÃÈÏÃÏÌÁÔÅÓȣɊ ɉΥΡ ΉȾÕÄɊ 

¶ Tartas tradicionales (Tarta de Santiago, tarta de manzana, tarta de queso al horno, 
Larpeira de crema) (24 ΉȾÕÄɊ                      

 

 

                             

 

     

                                  ESTACIÓN DE CHOCOLATES SURTIDOS 4,00 Ή        

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                          

 

 

 



MESAS DULCES DESDE 18ΡΉ 

      
 

      

CARRITO CANDY BAR ɀ ESTACIÓN DE DULCES 4ȟΧΡΉ ɉMÍN. ΣΤΡΉɊ  



 

         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                  

                 TARTA CEREMONIA                                                TARTA CEREMONIA                                               TARTA CEREMONIA 
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    TARTA CEREMONIA                                                TARTA CEREMONIA                                              TARTA CEREMONIA 

 

 



SERVICIO DE COFFEE BREAK 

   
       SERVICIO COFFEE BREAK 2,50 Ή           CHOCOLATE CON CHURROS 3,00 Ή      #/&&%% "2%!+ #/. #<035,!3 ΥȟΡΡΉ               

COMPLEMENTE SU EVENTO: 
 

SONIDO E ILUMINACIÓN ESPECTACULAR: 

¶ MEGAFONÍA, SONIDO E ILUMINACIÓN ESPECTACULAR, $*ȭ3 
¶ DJ´S  

¶ ESPECTÁCULOS Y GRUPOS MUSICALES 
Solicitar PVP y PRESUPUESTO de cada complemento (en función del número de comensales, unidades y 

duración  del evento) 

EQUIPO DE SONIDO CON SESIÓN DE MÚSICA DESDE 170ϵ      EQUIPO DE SONIDO + ILUMINACIÓN ESPECTACULAR DESDE  250ϵ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 DJ + ILUMINACIÓN %30%#4!#5,!2 $%3$% ΥΡΡΉ (min. 3 horas)                                          GAITEIROS 

 



    
 '250/3 ,!4)./3 ɉ$ĭÏ ÄÅÓÄÅ ΤΧΡΉȟ #ÕÁÒÔÅÔÏ ÄÅÓÄÅ ΦΡΡΉɊ               /215%34!3 9 '250/3 0/0              6)/,).)34! ɉÄÅÓÄÅ ΣΧΡΉɊ 

 

 

ANIMACIÓN: 
 

       

      SHOW PAYASO POPÍN - 1 HORA Y MEDIA: нллϵ                   SHOW MAGO REY MIDAS - - 1 HORA Y MEDIA: нрлϵ 
 

HINCHABLES -  3 HORAS: мул ϵ 

 

 

 
 
 
 
 
 
 



GALERÍA DE IMÁGENES: 
APERITIVOS: 
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MARISCOS: 
 

 

  

 

 

             ZAMBURIÑAS/ PLANCHA                                VIEIRAS/ ESTILO TRADICIONAL                                            OSTRAS 

 

 

 

  

               CAMARONES/CIGALAS                                         CIGALAS DE MARÍN                                                 CIGALAS DE MARÍN                                        

 

  

 

          PARRILLADA DE MARISCO                                   PARRILLADA DE MARISCO                         PARRILLADA DE MARISCO /PLANCHA 



 

 

 

                 CIGALAS/NÉCORAS                                                     NÉCORAS DE LA RÍA                                                     BOGAVANTE                                                              

 

              CENTOLLA DE LA RÍA                                                       BUEY DE MAR                                                        BUEY DE MAR         

 

 

 

 

                        PERCEBES                                                              PERCEBES                                                                   PERCEBES  

PESCADOS: 

 

 

 
 

 

RODABALLO, NAVAJA Y NABO 2 COLORES                 CORUJO EN SALSA MARINERA                 REVUELTO DE LANGOSTINOS Y SETAS                                                               

 

 

 

 
 

RODABALLO CON CALABACÍN Y HUEVO 63º          RAPE CON ALMEJAS MARINERA                      BROCHETA RAPE Y LANGOSTINOS     

        


