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COMUNIONES
Y BAUTIZOX202 3

TARIFAS

Las tarifas corresponden al precio de menu eledigs. diferentegnenusse detallan a continuacion.
Animacién:Ser4 @cional. En caso de solicitarla defeser por un minimo de 3 horas y tendra un coste de

MHEeE KK2NJ] O
Sujeto a disponibilidad

RESERVAS

- Meétodo de reserva: solicitud acirculomercantilvigo@agmail.com

- Consultas: circulomercantilvigo@agmail.com

- Whatsapp: 638 05 92 18



mailto:circulomercantilvigo@gmail.com
mailto:circulomercantilvigo@gmail.com

CONDICIONES GENERALES

Los tutores deberan reservar la celebracion con un tiempo minimmdees de antelacion.

Solo se permitd celebracion por dia.

Confirmacion definitiva delimero de invitados como limite semana antes del dia del acontecimierpor

mail a:circulomercantilvigo@gmail.comal nimero de WhatsApp 638 059 218.

Dias posibles para la celebracio®abados, domingos y festivos.

Durante todo el afi@xcepto: del 15 Junioal 15Septiembre

Método de pago: El pago se realizara en la RECEPCION de la Entidad antes del comienzo de la celebracion

NOTA IMPORTANTE:

Los menus y opciones ofertados son sé6lo una muestra de lo que usted puede contratar.

Existen menus disponibles para cualquier tipardelerancia o dieta especifica. Consulte otras opciones.


mailto:circulomercantilvigo@gmail.com

MENU1

APERITIVOS COCTHie pie).
i Taquitos de Empanada Gallega Tradicional Recién Horneada (Wakame con Mejillones, Chocos en su
Tinta, Zamburifias, Bacalao con Pasas y Bonito)
1 Croquetas Artesanas con Patatas Paja (de Marisco o de Grelos o de Jamon Ibérico o de Castafias o de
Setas 0 de Chocos o de Cecina o de Centollo o de Queso de Oveja con Membrillo o Almejas a la
Marinera)
I Taquitos de Tortilla Espafiola de Patata
9 Brochetitas de Queso Gouda con Tomatitos Cherry
9 Surtido de Ibéricos y Bellota (Jamon, Salchichdn, Chorizo, Longaniza Picante, Lomo y Paleta)
9 Tabla de Quesos D.O

ENTRANTES A COMPARTIR AL CENTRO DE LA NHebfados)

1 Langostinos al Laurel
I Gambones a la Plancha Flambeados al Bourbon
I Vieira al Horno

PESCADO

1 Lomo de Merluza a la Parrilla, en Salsa de Langostinos y Verduritas o Lomo de Merluza al Vapor con
Cachelitos y su Ajada

CARNE

1 Carne Melosa de Ternera o Carrilleras Estofadas al Mencia (ambas en su Jugo con Guarnicion
de Verduritas Salteadas y Patatas Panadera)

POSTRE (a elegir)

i Tarta de Comunién o Bautizo
1 Mousse de Tres Chocolates con Frutos del Bosque
i Cainitas de Crema
i Tarta de Queso al Horno
1 Mousse de Requesédn das Neves y Compota de Frambuesa
i Tartas Variadas (Bombdn Ferrero Roché, Zanahoria con Queso Crema y Nuez, Chocolate con
Galleta Oreo, Queso con Frutos Silvestres, L i ma), é

BODEGA
1 Vino Tinto: Rioja Crianza o Ribera del Duero o Mencia
9 Vino Blanco: Albarifio D.O Rias Baixas
1 Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00%
1 Chupitos de la Tierra
1 Café e Infusiones

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio.
Decoraciones en mesas con centros y flores naturales.

Precio:630 Ax P

Precio con carne y pescado73d / P a
Incluye IVA



MENU 2

APERITIVOEOCTELde pie):.
i Taquitos de Empanada Gallega Tradicional Recién Horneada (Wakame con Mejillones, Chocos en su
Tinta, Zamburifias, Bacalao con Pasas y Bonito)
1 Croquetas Artesanas con Patatas Paja (de Marisco o de Grelos o de Jamon Ibérico o de Castafias o de
Setas 0 de Chocos o de Cecina o de Centollo o de Queso de Oveja con Membrillo o Almejas a la
Marinera)
I Taquitos de Tortilla Espafiola de Patata
9 Brochetitas de Queso Gouda con Tomatitos Cherry
9 Surtido de Ibéricos y Bellota (Jamon, Salchichdn, Chorizo, Longaniza Picante, Lomo y Paleta)
9 Tabla de Quesos D.O

ENTRANTES £ROMPARTIR AL CENTRO DE LA MES#ntados)

9 Camarén al Laurel
71 Cigala de Marin en Sal de Guérande
9 Vieira al Horno

PESCADO

1 Rape con Almejas en Salsa de Albarifio

CARNE
9 Carrilleras o Solomillo de Cerdo Ibérico con Salsa de Membrillo y Cerveza y Jugo de Carne o Carne
Melosa de Ternera al Pedro Ximenezo fA Churr ascod a [RBeahuesadd, tanadoeyratat ur ¢
Barbacoa (con sus Verduritas y Patatas Panadera)

POSTRE (a elegir)

9 Tarta de Comunién o Bautizo
1 Tarta de Té (Chocolate y Avellana)
1 Crumble de Manzana con Helado de Canela
1 Mousse de Tres Chocolates con Frutos del Bosque
I Caiitas de Crema
9 Tarta de Queso al Horno
1 Mousse de Requeson das Neves y Compota de Frambuesa
i Tarta Variadas (Bombdn Ferrero Roché, Zanahoria con Queso Crema y Nuez, Chocolate con Galleta Oreo,
Queso con Frutos Silvestres,L i ma), é

BODEGA
1 Vino Tinto: Rioja Crianza o Ribera del Duero o Mencia
M Vino Blanco: Albarifio D.O Rias Baixas
1 Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00%
1 Chupitos de la Tierra
1 Café e Infusiones

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio.
Decoraciones en mesas con centros y flores naturales.

Precio:740 Ax P

Precio con carne y pescad®4i / Pa
Incluye IVA



MENUS3

APERITIVOEOCTEL

i Cortador de Jamon Ibérico Cortado a Cuchillo

1 Taquitos de Empanada Gallega Tradicional Recién Horneada (Wakame con Mejillones, Chocos en su

Tinta, Zamburifias, Bacalao con Pasas y Bonito)

1 Croquetas Artesanas con Patatas Paja (de Marisco o de Grelos o de Jamon Ibérico o de Castafias o de

Setas 0 de Chocos o de Cecina o de Centollo o de Queso de Oveja con Membrillo o Almejas a la Marinera)

9 Taquitos de Tortilla Espafiola de Patata

1 Brochetitas de Queso Gouda con Tomatitos Cherry
 Tabla de Quesos D.O

ENTRANTES A COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA

1 Langostinos al Laurel
I Gambones a la Plancha Flambeados al Bourbon
9 Vieira al Horno

PESCADO

1 Rodaballo Braseado en Salsa de Nécora y Patata Risolada o Rape Negro con Almejas en Salsa Albarifio

CARNE

1 Entrecot de Ternera Gallega con Patatitas Duquesa, Esparragos Trigueros y Zanahorias Baby o
Tourned6 de Ternera Wok de Verduritas y Jugo de Carne

POSTRE (a elegir)

M Tarta de Comunién o Bautizo
1 Huevo en su Nido
1 Tarta de Té (Chocolate y Avellana)
9 Crumble de Manzana con Helado de Canela
1 Mousse de Tres Chocolates con Frutos del Bosque
 Caiiitas de Crema
9 Tarta de Queso al Horno
1 Mousse de Requesédn das Neves y Compota de Frambuesa
i Tarta Variadas (Bombdn Ferrero Roché, Zanahoria con Queso Crema y Nuez, Chocolate con Galleta Oreo,
Queso con Frutos Silvestres, L i ma), é

BODEGA
1 Vino Tinto: Rioja Crianza o Ribera del Duero o Mencia
9 Vino Blanco: Albarifio D.O Rias Baixas
1 Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00%
1 Chupitos de la Tierra
1 Café e Infusiones

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio.
Decoraciones en mesas con centros y flores naturales.

Precio: ®0 / P a

Precio con carne y pescadorod / P a:
Incluye IVA



MENU4

ENTRANTES A COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA
1 Surtido de Ibéricos y Bellota (Jamén, Salchichdn, Chorizo, Longaniza Picante, Lomo y Paleta) o Tabla de
Quesos D.O
1 Pulpo Estilo A Feira o Calamares Fritos en Harina de Maiz
1 Langostinos al Laurel
i Gambones a la Plancha Flambeados al Bourbon
1 Zamburifias a la Plancha o Navajas a la Plancha o Almejas al Albarifio
1 Empanada Gallega Tradicional Recién Horneada (Wakame con Mejillones, Chocos en su Tinta,
Zamburifias, Bacalao con Pasas y Bonito)

PESCADO:

1 Brocheta de Rape y Langostinos con Risotto Cremoso del Mar o Rape con Almejas Estilo Tradicional o
Medallones de Rape Albardado en Panceta Ibérica y Croquetén Marinero

CARNE:

1 Solomillo al Queso de Arziia con su Guarniciéon o Entrecott de Ternera, Wok de Verduritas y Jugo de
Carne o Codillo Asado a Fuego Lento con su Salsa y Patata Panadera

POSTRE (a elegir)

1 Tarta de Comunion o Bautizo
9 Tarta de Té (Chocolate y Avellana)
9 Crumble de Manzana con Helado de Canela
T Mousse de Tres Chocolates con Frutos del Bosque
1 Caiitas de Crema
i Tarta de Queso al Horno
1 Mousse de Requesédn das Neves y Compota de Frambuesa
i Tarta Variadas (Bombon Ferrero Roché, Zanahoria con Queso Crema y Nuez, Chocolate con Galleta Oreo,

Queso con Frutos Silvestres, L i ma), é

BODEGA

1 Vino Tinto: Rioja Crianza o Ribera del Duero o Mencia
9 Vino Blanco: Albarifio D.O Rias Baixas

1 Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00%
9 Chupitos de la Tierra

q Café e Infusiones

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio.
Decoraciones en mesas con centros y flores naturales.

Precio:670  AX

Precio con carne y pescado/70  /
Incluye IVA



MENUS

MENU MIXTO
(COCTEL DE PEESEGUNDO Y POSTRE SENTADOS)
AL LLEGAR:

9 Cup de Bienvenida (Coctel de Frutas y Alcohol) o Limonada con Chips y Salados
71 Cortador de Jamén Ibérico a Cuchillo
1 Pulpo Estilo fA Feirad
1 Showcooking de Croquetitas Surtidas (Jamén Ibérico, Castafias, Grelos, Marisco, Pollo)
1 Estacion de Empanadas Gallegas Tradicionales Recién Horneadas (Wakame con Mejillones, Chocos en
su Tinta, Zamburifias, Bacalao con Pasas y Bonito)

PESCADO:

1 Rodaballo a la Plancha, Ragout de Setas, Patatas Confitadas e Infusién de Pimentén Dulce o Rodaballo al
Albarifio con Cremosos de Berberechos

CARNE:

1 Entrecot de Ternera Gallega con Patatitas Duquesa, Esparragos Trigueros y Zanahorias Baby o Entrecot
de Ternera Gallega a la Plancha con Graten de Patatas, Crema de Castafias y Orejones Salteados

POSTRE (a elegir)

9 Tarta de Comunién o Bautizo
T Mousse de Tres Chocolates con Frutos del Bosque
 Caiitas de Crema
i Tarta de Queso al Horno
1 Mousse de Requesédn das Neves y Compota de Frambuesa
{1 Tartas Variadas (Bomboén Ferrero Roché, Zanahoria con Queso Crema y Nuez, Chocolate con Galleta
Oreo, Queso con Frutos Silvestres, L i ma), é

BODEGA

1 Vino Tinto: Rioja Crianza o Ribera del Duero o Mencia
M Vino Blanco: Albarifio D.O Rias Baixas

1 Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00%
1 Chupitos de la Tierra

9 Café e Infusiones

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio.
Decoraciones en mesas con centros y flores naturales.

Precio:640 / P

Precio con carney pescado74d0 / Pa
Incluye IVA



MENU 6

ENTRANTES A COMPARTIR AL CENTRO DMESA:

9 Camaroén al Laurel
1 Cigala de Marin en Sal de Guérande
1 Buey o Centolla de la Ria
1 Neécora de Nuestra Ria o Vieira a la gallega
9 Pulpo Estilo A Feira
1 Langostinos al Laurel
1 Gambones a la Plancha Flambeados al Bourbon

PLATO PRINCIPAL:

9 Arroz Caldoso con Bogavante o Arroz Caldoso de Mariscos o Entrecot de Ternera Gallega con Patatitas
Duquesa, Esparragos Trigueros y Zanahorias Baby o Tournedo de Ternera Acompafiado de Timbal de
Calabacin, Patata y Verduritas

POSTRE (a elegir)

9 Tarta de Comunién o Bautizo
9 Huevo en su Nido
9 Tarta de Té (Chocolate y Avellana)
9 Crumble de Manzana con Helado de Canela
1 Mousse de Tres Chocolates con Frutos del Bosque
I Caiitas de Crema
9 Tarta de Queso al Horno
1 Mousse de Requeson das Neves y Compota de Frambuesa
i Tarta Variadas (Bombén Ferrero Roché, Zanahoria con Queso Crema y Nuez, Chocolate con Galleta Oreo,
Queso con Frutos Silvestres, L i ma), é

BODEGA

1  Vino Tinto: Rioja Crianza o Ribera del Duero o Mencia
M Vino Blanco: Albarifio D.O Rias Baixas

1 Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galicia y 00%
1 Chupitos de la Tierra

 Café e Infusiones

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio.
Decoraciones en mesas con centros y flores naturales.

Precio:880 /

Incluye IVA



MENd OSI N GLUTENO

v

AL LLEGAR:
i Cortador deJamoénlbérico Cortado a Cuchillo
1 PULPO A LA GALLEG®OOEI T &AEOAG

APERITIVOS DE BIENVENIDA

1 Estacion de Quesos (gallegos y quesos espafioles D.O)
9 Delicias Heladas de Melén al Cava
i Tartaleta con Pisto de Verduras y Huevo de Codorniz
1 Langostino Crujiente en Sald&artarao Piruleta Crujiente de Mejillén relleno de Queso de Cebreiro.
T #01 NOAOA O3ET '1 606AT 6 AA 00I pi

SENTADOS EN LA MESA

I Camarones al Aroma de Laurel
1 Cigalas N° 1 al Vapor
9 Gambones Flambeados a la Plancha

PESCADO:

1 Brocheta de Rape y Langostinos con Arroz Cremoso del Mar o Rape con Almdjdsdallén de Rape
Albardado

CARNE

9 Solomillo de ternera o Entrecot de ternera €odillo al horno

POSTHE:

1 Huevo de chocolate

BODEGA

1 Rioja Crianza
i Ribera del Duero
T Mencia
M Albarifio D.O Rias Baixas
1 Cava Brut Nature
 Sidra Natural Escanciada
1 Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Gali&a%
1 Cafés e Infusiones
1 Chupitos de la Tierra

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio.
Decoraciones en mesas con centros y flores naturales.



MENd OVEGANOOG

8

APERITIVOS DE BIENVENIDA
1 Ensalada de Tomaté&zul y Aguacate
1 Tosta de Pimiento Rojo y Cebolla Caramelizada
T 1 AeT AECA O6ACAT Ao AT 1T 3AI1 OA
1 Risotto de verduritas y Setas
1 Verduritas de Temporada Braseadas
1 Brochetas de Salchichas y Champifién Portobelo

10
1 Pimiento Relleno deCuscusy verduritas al curry

20
T (AT AOOCOAOA O6ACAT Aoh 0AOAOAOD

POSTIE:

1 Fresas de Temporada sobre Crema de Vainilla

BODEGA
1 Rioja Crianza
1 Ribera del Duero
T Mencia
1 Albarifio D.O Rias Baixas
i Cava Brut Nature
I Sidra Natural Escanciada

1 Agua Mineral Natural, Refrescos, Cerveza Estrella Galici@% 0
1 Cafés e Infusiones

1 Chupitos de la Tierra

Incluye: Transporte, montaje, servicio de camareros y material necesario para el servicio.
Decoraciones en mesas con centros y flores naturales.

AA 4Tl

0AOpO U



MENU INFANTIL

ENTRANTES A COMPARTIR (ELEGIR 3)

1 Tortilla Espafiola
1 Croquetas de Jamon
1 Empanada Gallega de Bonito
9 Pizza margarita o con jamén
 Ensaladilla

SEGUNDO (ELEGIR 1)

I Milanesa de pollo con patatas fritas
A Nuggets de pollo con patatas fritas

POSTRE (ELEGIR 1):

I Tarta de Chocolate Bombon Ferrero Roché
I Chocolate con Galleta Oreo

A Surtido de Helados Variados

BEBIDAS:

1 Agua Mineral, Zumos y Refrescos

MERIENDA:

A’ Medias Noches y mini sdndwiches surtidos

Precio:380 Nifno
Incluye IVA



COMPLETE SU COMUNION:

CONNUESTRAS BARRASPECIALES:
A#0bp AA "EAT OAT EAA | AeAOAl AA EOOOAO U
AoOBAOGOT AA ,EITTAAA (AT AAA ThPP H
A"AOOA , EAOA AA O0OEI AOAO - AOAAOd WH DI «
A Barra de Vermut o Cocteleria Tropical (daiquiris, mojitos, pifiia colada, Ron ponche)

AlT #EEDPO AA "OAOAO U ! AAEOGOT AO 'l EdA,

GRIFO DE CERVEZALITROSE] >~ XP °

PUESTO DE LIMONADOAh PP 'H



ESTACIONES GASTRONOMICAS Y SHOWCOOKING

PULPEIR®/ PULPQA FEIRAIDh P)P 'H MAESTRO CORTADOR DE JAMON

A Maestro cortadorAA * Ai &1 ' OAT 2AO0AOOA j XhPPQh * A
) AT OEAT j T hPPHQh *Ai &l ) Ai OEAT "AI 11T 0A Q

CON NUESTRAS MESAESTACIONES

-

MESA DE QUESOS Y PANECILLOS CON MERMELADAS CASERIAS



O VARG A
EL QUEYA

%X\MN\E%AR

= -4 TR TEA T

BAR DE OSTRAS00'H CUCURUCHOS DE CAMARONES (S/M)

1 Mesa de ahumados (salmon, atun rojo, bacalao y sardina acompafados de blinis,
tostas y panes dulces)gh PP 'HQ 8

1 Mesa mexicandfajitas de pollo en tortitade trigo con verduritas salteadas, lechuga y
gueso. Taco pastor en tortita de maiz con pifia y cilandro. Nachos con guacamole,
pico de gallo y salsas variadpé’h PP 'H(Q 8



CON NUESTROS SHOWCOOKING:

1 Showcooking de zamburifias y navajas aromatizadas al linwiva virgen éh PP 'H( 8
1 Showcooking de gamba roja al ajillo en cazuelidh(P P 'H( 8

1 Showcooking con filloeiro tradicional o mesa de filloas (manzanas, ciruelas, naranjas,
fresas, melocoton y dulce de lecheth PP 'H( 8

NACHOS CON SALSASR'H



QUEIMADAY h PP 'H

CONNUESTROS DULCES:

."'(.‘,',',"":ﬂp"-i i d
) T 1 00
WY AL L LAl LTI

[’ o 3
2 A i =
N " p .
h o - i 3 E>
b AT

ESTACION DE MINIMOUSSES, SEMIFRIOS (3 CHOCOLATES, QUESO Y FRESAS, CAFE, LIMON, TI

RAMISU, NLU



CHOCOLATE Y AVELLARA0'H

ANEH A e / =
CHOCOLATE Y GALLETA OREO ESTACION DE TARTAS

Tartas (14 raciones) (Bombodn avellana Ferrero Rocher, Chocolate con galleta Oreo,
UAT AET OEA AT1T NOAOI AOAT A u 1T 06Aunh NOAOI

Tartas tradicionales (Tarta de Santiago, tarta de manzana, tarta de queso al horno,
Larpeira de cema) (X2 HT OA Qq

ESTACION DE CHOCOLATES SURTII,ﬁQS’H




CARRITO CANDBARZ ESTACIOME DULCESh X RIIN.Z T P'HQ



TARTA CEREMONIA TARTA CEREMONIA



SERVICIO DE COFFEE BREAK

e
’E!me; i 9.

U ,':‘0 ] @!

SERVICIO COFFEE BREARR CHOCOLATE CON CHURBDSH #/ && %% " 2 %! + #/ .

COMPLEMENTE SBEIVENTO

SONIDCEILUMINACIONESPECTACULAR:

f MEGAFONIASONIDCE ILUMINACIONESPECTACULAR* & 3
1 DJS
! ESPECTACULOSRUPOSIUSICALES
Solicitar PVP y PRESUPUESTO de cada complemento (en funcién del nimero de comensales, unidades y

duraciondel evento)

DJ+ILUMINACIONA3 0 %# 4! #5, | 2 (i3 YPPH GAITEIROS

# < (



SHOWPAYAS®OPIN 1 HORAY MEDIA n n € ‘ SHOWMAGOREWIDAS--1 HORAY MEDIA p n €

e u 7 AT

HINCHABLES3 HORASMY n €



GALERIA DE IMAGENES:







MARISCOS

R )

-

MARONES/CIGALAS




CIGALAS/NECORAS NECORAS DE LA RIA BOGAVANTE

—
-3 %

CENTOLLA DE LA BUEY DE MAR BUEY DE MAR
PERCEBES PERCEBES PERCEBES
PESCADOS

p—— —

RODABALLONAVAJA'Y NABQCOLORES



